
BUFFET

Asiatischer Gurkensalat | Sesam | Chili

Spitzkohlsalat | Karotte | Zwiebel | Petersilie

Mediterraner Bulgursalat | Paprika | Feta | Kräuter

Blattsalate der Saison | zweierlei Dressings | Toppings

V O R S P E I S E

Niederrheinischer Spießbraten | Schmorzwiebeln | Altbierjus

Gebratener Tagesfisch | Weißweinsauce | Marktgemüse

Gefüllte Ofentomate | Couscous | Mais | Zucchini

H A U P T G A N G

Cheesecakecreme | Zitronencrumble

D E S S E R T

ab 20 Personen
« L A N D H A U S »



BUFFET

Mediterraner Nudelsalat | getrocknete Tomaten | Rucola | Pinienkerne

Orientalischer Couscous | Datteln | Möhren | Ras-el-Hanout

Herzhafter Kartoffelsalat | Speck | Zwiebeln | Schnittlauch

Antipastigemüse | Paprika | Pilze | Zucchini | Schalotten

Blattsalate der Saison | zweierlei Dressings | Toppings

Knuspriges Baguette | hausgemachter Dip

V O R S P E I S E

Geschmorte Schweinebäckchen | kräftige Jus

Piccata vom Hähnchen | Tomatensugo | Parmesan

Gebratener Tagesfisch | Safran-Limettensauce

Aromatisches Gemüsecurry | Kokos | exotische Gewürze

Schupfnudeln | Basmatireis | Tandoori-Gnocchi

Marktgemüse | glasierte Ahornkarotten

H A U P T G A N G

Mangocreme | Mousse au Chocolat | Herrencreme

D E S S E R T

« D E R  K L A S S I K E R »
( U N S E R  M E I S T G E W Ä H L T E S  B U F F E T )

ab 30 Personen



BUFFET

Orientalischer Couscous | Datteln | Möhren | Ras-el-Hanout

Vitello Tonnato | Thunfischsauce | Kapern | frittierter Rucola

Räucherlachs | Honig-Senf | Dill

Hausgemachter Kartoffelsalat | Speck | Zwiebeln | Schnittlauch

Asiatischer Gurkensalat | Sesam | Chili

Spitzkohlsalat | Karotte | rote Zwiebel | Petersilie

Antipastigemüse | Paprika | Pilze | Zucchini

Cremige Burrata | Cherrytomaten | Olivenöl

Blattsalate der Saison | zweierlei Dressings | Toppings

Knuspriges Baguette | hausgemachter Dip

V O R S P E I S E N  &  S A L A T E

Rinderfilet am Stück | am Buffet tranchiert | Portweinjus

Frischer Kabeljau | Beurre Blanc | Safran | Zitrus

Saltimbocca vom Hähnchen | Salbei | Rohschinken | Parmesan

Geröstetes Blumenkohlsteak | Linsenragout

Brokkoli mit Mandeln | glasierte Ahornkarotten | Speckbohnen

Tagliatelle | Kartoffelgratin | Serviettenknödel

H A U P T G A N G

Crème Brûlée | Mousse au Chocolat | Fruchtcrumble

D E S S E R T

« S C H L O S S B U F F E T »
ab 40 Personen
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