
MENU

Mediterranes Ofengemüse | Paprika | Pilze | Zucchini | Oliven

Tomate | Mozzarella | Balsamicoreduktion

Orientalischer Bulgursalat | Paprika | Feta

Frisches Brot | hausgemachter Dip

V O R S P E I S E
A U F  S H A R I N G  P L A T E S

Rosa Schweinefilet | Dijon-Senf-Jus 

Bohnenbündchen | gebratene Polenta

oder

Seelachs | Dillsauce | Bohnenröllchen | gebratene Polenta

oder

Gemüsecurry | Kokos | Blumenkohl

Paprika | Zucchini | Erbsen | Wildreis

H A U P T G A N G

Mascarponecreme | Apfel | Cantuccini

D E S S E R T

Samtige Tomatensuppe | Basilikumöl

S U P P E

« S O M M E R G A R T E N »
ab 20 Personen



MENU

Onglet vom Rind | rosa gebraten | Sherryjus | glasierte Karotten

 Rote-Bete-Kartoffelpüree | knuspriges Schalottenstroh

oder

Gebratener Tagesfisch | Senfsauce | glasierte Karotten

 Rote-Bete-Kartoffelpüree | knuspriges Schalottenstroh

oder

Gerösteter Blumenkohl | Kichererbsen-Auberginen-Ragout

Kartoffelpüree | Mandelcrunch

H A U P T G A N G

Beerenmousse | Vanille | Schokoladencrumble | Kirsche

D E S S E R T

Mediterranes Ofengemüse | Paprika | Pilze | Zucchini | Oliven

Rohschinken | Tomate | Mozzarella | Balsamicoreduktion

Frisches Brot | hausgemachter Dip

V O R S P E I S E
A U F  S H A R I N G  P L A T E S

Erbsencremesuppe | Minze | Crème Fraîche

S U P P E

« H E R T E F E L D E R  F E S T T A G »
( U N S E R  M E I S T G E W Ä H L T E S  M E N U )

ab 25 Personen



MENU

Praline vom geschmorten Ochsenbäckchen | Portweinjus

Bimi | Wurzelgemüsepüree | Pommes Macaire

oder

Frisch gebratener Kabeljau | Beurre Blanc

Bimi | Wurzelgemüsepüree | Pommes Parisienne

oder

Gerösteter Blumenkohl | cremige Weißweinsauce

 Bimi | Pommes Parisienne

H A U P T G A N G

Paris Chocolat | Espressocreme | Pfirsich | Hafercrumble

D E S S E R T

Thunfischtatar | Sesam | Wakame | Wasabi-Avocado-Gel

Rote Bete | Ziegenfrischkäse | Walnuss | Honig

Edamame | Gurke | Sesam | Miso-Dressing

Frisches Brot | hausgemachter Dip

V O R S P E I S E
A U F  S H A R I N G  P L A T E S

Rinderbouillon | Brunoise | Markklößchen

S U P P E

« S C H L O S S  H E R T E F E L D »
ab 30 Personen
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